L
S 2F Vinicola
( San Nazaro

CERTIFICATO DI ANALISI*

-proDUCTO: VINO TINTO8I1.C.-12°

Destilacién % vol 12.00 £ @.20)
Acidez volatil (en acido acético derivado SO2) 0/Kg 0.40 %0.01)
Acidez total (en acido tartarico a pH 7) g/Kg 6.50 +(0.50)
pH (pH metro 20° C) 3.30 (0.10)
SO2(ECC ECC Método IFU7a) ppm 130 £ 20)
Acido Malico g/l 0.10 ¢0.10)
Acido Léctico g/l 2.00 &0.20)
Color IC 8.00  1.00)
PFT mg/| 2500 £ 500)
Hierro mg/kg 8.00 £0.50)
Cobre mg/kg 0.80 #£0.20)
Extracto Seco Total o/l 26 £ 5.00)
NTU <10

ftelsponsable del Laboratorio

! os valores que se muestran en el certificado tismbon para ser considerados como valores pramatjunas
partidas pueden resultar con valores superficiaiengiferentes.
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